PREZENTACIA ZAWODU
KUCHARZ
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- Uczymy sie, aby poznawaé
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Gotowanie jest sztuka
ulotnag

Gotowanie odbywa sie na
wielu poziomach
estetycznych - nie ma
sztuki rownie wymagajacej,
w rownym stopniu
angazujacej wszystkie
zmysly ludzkie.




SYNTEZA ZAWODU

Giownym zadaniem
zawodowym kucharza
jest przygotowanie
typowych potraw,
napojow i deserow
wedtug ustalonych
norm | receptur.




Wybrane umiejetnosci
niezbedne do pracy
w zawodzie kucharza:

edobry stan zdrowia,

e 7ainteresowanie
zawodem,

e umiejetnosc pracy w
zespole,
edobra organizacja pracy,
oz2yczliwosE, uprzejmosc,
*LICZCIWOSC,
*nawyk czystosci oraz chec
poszerzania wiedzy




, ktory
nia

djecia pracy
zawodzie.




WSsrod przedmiotow
znajdujg sie
zajecia zwigzane:

e zorganizacjg i podstawami
przedsiebiorczosci

* z dziatalnoscig gospodarczg

*wyposazeniem zaktadow
gastronomicznych,

* z podstawami zywienia,

* technologia
gastronomiczng.

Zajecia teoretyczne
uzupetnione sg zajeciami
praktycznymi, ktore odbywajg
sie w szkole.




Kucharz zdobywa
kwalifikacje :

» przygotowanie potraw
i napojow
stosujgc odpowiednie
narzedzia
i urzagdzenia

» ocenianie i dobieranie
SUrowcow
i potproduktow w
oparciu o normy
| receptury
gastronomiczne

» obliczanie wartosci
energetycznej
potraw ,dbajgc o ich
estetyczne
wykonczenie




Kucharz moze
pracowac:

v'"W hotelowych zaktadach
gastronomicznych,

v'barach szybkiej obstugi,

v’ restauracjach,
v’ kawiarniach,
v'pensjonatach,

v'szkotach,

v'stotéwkach szpitalnych i
zaktadowych




Zajecia w naszej kuchni
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Uczniowie ksztatcacy sie
w zawodzie kucharz
przygotowujg ,oprawe
kulinarng” roznych
imprez
okolicznosciowych.
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ZAPRASZAMY DO
OLBIECINA

JESLI CHCESZ
ZOSTAC
KUCHARZEM
PRZYJDZ DO NAS




